
PFAFFSTÄTTER

Amtliche Mitteilung. Zugestellt durch post.at

NACHRICHTEN
April, Mai, Juni 2024

45. JahrgangAusgabe 2/2024

Maibaumaufstellen 2024



2 Pfaffstätter Nachrichten

Inhalt
 Bericht des Bürgermeisters ........... Seite 3-4

 Informationen ............................... Seite 5-6

 Musikverein Schalchen .................. Seite 7

 Gratulationen / Sterbefälle ........... Seite 8-9

  Kindergarten ...............................   Seite 10-11

 Gesunde Gemeinde ....................   Seite 12

  Volksschule ..................................  Seite 13-15

 Nachmittagsbetreuung ...............   Seite 16

  Freiwillige Feuerwehr ..................  Seite 18-19

 Krippenfreunde ............................  Seite 20

 Goldhauben ................................    Seite 21

  Pfarre ..........................................    Seite 22-23

  Sportverein ..................................    Seite 24-27

Impressum
 Erscheinungsort Pfaffstätt,  Verlagspostamt 5222 Munderfing

 Medieninhaber, Herausgeber und Hersteller: 
 Gemeindeamt, 5223 Pfaffstätt,  Druck: Gemeinde Pfaffstätt 

 Homepage: www.pfaffstaett.eu 
E-mail:gemeinde@pfaffstaett.ooe.gv.at   
 Tel.: 07742/23 55, Fax: 07742/23 55-17

Redaktionsschluss für die nächste Ausgabe
9. September 2024

 Die Berichte sind an verwaltung@pfaffstaett.ooe.gv.at 
zu übermitteln oder im Gemeindeamt abzugeben.

Es wird ersucht, Fotos in hoher Auflösung und im jpg-
Format separat zum Beitrag an das Gemeindeamt zu 

übermitteln.

Einschaltungskosten Gemeindezeitung:
1 Seite   €  100,00

1/2 Seite   €   60,00
1/4 Seite   €  30,00  

Veranstaltungen - Termine

Bitte teilen Sie dem Gemeindeamt
Geburten, Eheschließungen, Altersjubiläum, 

Prüfungserfolge und Ehrungen mit - 
wir freuen uns über jede Veröffentlichung 

  Juni - Juli - August - September 2024

JuniJuni
Kindergarten-SommerfestKindergarten-Sommerfest
Mittwoch, 26.06.Mittwoch, 26.06.

Volksschul-SommerfestVolksschul-Sommerfest
Freitag, 28.06.Freitag, 28.06.

JuliJuli
Feuerwehr FrühschoppenFeuerwehr Frühschoppen
Sonntag, 07.07., ab 10 Uhr, Sportplatz      Sonntag, 07.07., ab 10 Uhr, Sportplatz      

CrossoverCrossover (Veranstalter: SV Pfaffstätt) (Veranstalter: SV Pfaffstätt)
Samstag, 13.07., ab 20:30 Uhr, SportplatzSamstag, 13.07., ab 20:30 Uhr, Sportplatz

Sportfest des SV PfaffstättSportfest des SV Pfaffstätt
Freitag, 26.07.    ab 14 Uhr SeniorennachmittagFreitag, 26.07.    ab 14 Uhr Seniorennachmittag
		      ab 19 Uhr Firmen- und Vereinsabend		      ab 19 Uhr Firmen- und Vereinsabend
Samstag, 27.07. Preiswatten Samstag, 27.07. Preiswatten 
Sonntag, 28.07. ab 10:30 Uhr FrühschoppenSonntag, 28.07. ab 10:30 Uhr Frühschoppen

AugustAugust
Laubenkirtag der ÖVPLaubenkirtag der ÖVP
Sonntag, 11.08., ab 10 Uhr, SportplatzSonntag, 11.08., ab 10 Uhr, Sportplatz

Gemeindeamt geschlossen (Zwickeltag)Gemeindeamt geschlossen (Zwickeltag)
Freitag, 16.08.	       Freitag, 16.08.	       

BlutspendeaktionBlutspendeaktion
Donnerstag, 22.08., Volksschule PfaffstättDonnerstag, 22.08., Volksschule Pfaffstätt

Mediation und BeratungMediation und Beratung
(Voranmeldung unter Tel. 0664/73414438)(Voranmeldung unter Tel. 0664/73414438)
Donnerstag, 29.08., Donnerstag, 29.08., Sitzungssaal GemeindeamtSitzungssaal Gemeindeamt
	        	        
SeptemberSeptember
KindergartenbeginnKindergartenbeginn
Montag, 02.09. Montag, 02.09. 

RedaktionsschlussRedaktionsschluss Pfaffstätter Nachrichten Pfaffstätter Nachrichten
Montag, 09.09.Montag, 09.09.

SchulbeginnSchulbeginn
Montag, 09.09.Montag, 09.09.

100jähriges Gründungsfest Musikverein Schalchen100jähriges Gründungsfest Musikverein Schalchen
Sonntag, 15.09., 10 UhrSonntag, 15.09., 10 Uhr

GemeinderatssitzungGemeinderatssitzung, , 
Donnerstag, 19.09., 19 Uhr,Donnerstag, 19.09., 19 Uhr,
Sitzungssaal GemeindeamtSitzungssaal Gemeindeamt

BÜRGERMEISTER
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BÜRGERMEISTER

Liebe Pfaffstätterinnen! Liebe Pfaffstätter!

Die letzten  Monate waren geprägt von starken Regen-
fällen. Dank des neuen Hochwasserschutzprojektes 
blieb unser Ort von Hochwasserschäden verschont, 
was wiederum die hohen Ausgaben für dieses Projekt 
gerechtfertigt. Wir hoffen nun alle auf eine schöne 
Sommerzeit. 

Maibaumaufstellen
Auf dem Anwesen von 
Familie Staffl (Fischer) 
trafen sich Alt und Jung, 
um eine im Ort lange 
nicht mehr gesehene 
Tradition aufleben zu 
lassen: Zum ersten Mal 
seit Jahrzehnten wurde 
wieder ein Maibaum 
aufgestellt. Nach großer Anstrengung und guter 
Teamarbeit war der Maibaum aufgerichtet, was im 
Anschluss in netter Gesellschaft gefeiert wurde.  

Gemeindeeigene Photovoltaikanlage
Bereits seit einiger Zeit plant die Gemeinde Pfaffstätt 
die Installation einer Photovoltaikanlage auf den 
Gemeindegebäuden, was sich jedoch aufgrund der 
ungünstigen Preislage bisher verzögerte. 
Dieses Vorhaben soll nun in die Tat umgesetzt werden: 
Das Volksschulgebäude sowie das Gemeinde- und 
Kindergartengebäude werden mit einer Anlage von 
insgesamt 30 kWp ausgestattet, dazu kommt ein 
Batteriespeichersystem von 50 kWh. 
Durch dieses Projekt setzen wir den ersten Schritt in 
eine umweltfreundliche und klimaeffiziente Zukunft. 

Besuch der Volksschule
Im Rahmen des Sachunterrichtes war die 3. Klasse 
der Volksschule Pfaffstätt zu Gast im Gemeindeamt. 
Der Bürgermeister führte die Schüler/innen durch die  
neuen Verwaltungsräume des Gemeindeamtes und 
erklärte ihnen dabei die verschiedenen Arbeits- und 
Aufgabenbereiche der Gemeinde. 
Um den Schulkindern näher zu bringen, wie in 
einer Gemeinde Entscheidungen getroffen werden, 
wurde eine „Gemeinderatssitzung“ abgehalten. Die 
Schüler/innen konnten Anträge stellen, über welche 
gemeinschaftlich abgestimmt wurde. Letztendlich 
ließ man den Vormittag bei einer gemeinsamen Jause 
ausklingen. 

Fahrradcheck
Zahlreiche Bürger/innen nutzten die Gelegenheit ihre 
Fahrräder kostenlos überprüfen zu lassen. 
Die Fahrradmechaniker der Firma Sport Rinnerthaler 
standen zur Verfügung und prüften die gebrachten 
Fahrräder, machten auf Probleme aufmerksam, 
reparierten kleinere Mängel und gaben auch Tipps 
zur Pflege. Es wurden Reifen aufgepumpt, Bremsen 
justiert und Lichter überprüft. Die Aktion erfreute sich 
großer Beliebtheit und die Teilnehmenden bedankten 
sich herzlich für die kostenlose Überprüfung.
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EINLADUNG 
zum gemütlichen Seniorennachmittag

am Freitag,  26. Juli 2024, 14:00 Uhr, Sportplatz Pfaffstätt 
im Rahmen des Sportfestes 

Es freut mich, dass ich wieder alle Pfaffstätterinnen und Pfaffstätter, 
welche im heurigen Jahr das 60. Lebensjahr vollenden oder älter sind, mit Partner, 

recht herzlich einladen darf. 

Für gute Unterhaltung und für das leibliche Wohl wird bestens gesorgt.

Der Bürgermeister

BÜRGERMEISTER 

Ihr Bürgermeister Wolfgang Gerner

Ich wünsche allen einen schönen Sommer und 
eine erholsame Urlaubszeit.

Umbau Feuerwehr
Die Renovierung des Feuerwehrgebäudes wurde 
vollständig abgeschlossen. Der früher als Lager 
genutzte Raum erstrahlt in neuem Glanz und wird fortan 
als Versammlungs- und Schulungsraum verwendet. 
Zudem wurde kürzlich im Gemeinderat beschlossen, 
die Räumlichkeiten mit neuen Tischgarnituren 
auszustatten. 
Erfolgreich eingeweiht wurde dieser bereits bei der 
heurigen Florianifeier: Die freiwilligen Feuerwehr-
männer und -frauen genossen das Zusammensein 
unter musikalischer Begleitung des Musikvereines 
Schalchen.
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INFORMATIONEN

Flurreinigungsaktion
Trotz Regenwetter beteiligten sich 
zahlreiche Freiwillige an der Aktion 
„Hui statt Pfui“ und sammelten 
mehrere Säcke Müll auf den Straßen, 
Plätzen und Wiesen und sorgten somit 
wieder für die Sauberkeit unseres 
Ortes. 
Besten Dank an alle Teilnehmer/innen, 
welche im Anschluss eine kleine 
Verköstigung verdienten. 

Handwerkerbonus 
des Bundesministeriums für Arbeit und Wirtschaft

Der Handwerkerbonus gilt für Hand-
werksrechnungen von 01. März 2024 bis 
Ende 2025. Die Höhe liegt bei 20 Prozent 
der Rechnungssumme, maximal 2.000 

Euro im Jahr 2024 und 1.500 Euro im Jahr 2025 pro 
Person. Der Bonus kann pro Person einmalig pro Jahr 
beantragt werden.
Gefördert werden Leistungen professioneller Hand-
werker bzw. Handwerksarbeiten im eigenen Zuhau-
se (z.B. Ausmalen, Kücheneinbau, Fliesenlegen, etc.), 
auch Arbeitsleistungen im Zusammenhang mit Haus-
bau bzw. Wohnraumschaffung.
Der Förderbetrag liegt bei 20 Prozent der 
Gesamtkosten, sofern diese mehr als 250 Euro 
betragen. Die Förderung wird auf eine Gesamtsumme 
von 10.000 Euro beschränkt, was einen maximalen 
Handwerkerbonus von 2.000 Euro ausmacht.

Der Bonus kann ab 15. Juli beantragt werden -
nur online unter „handwerkerbonus.gv.at“

Zur Identifikation des Antragsstellers ist die 
Anmeldung mittels ID Austria oder eines gültigen 
Lichtbildausweises notwendig.

Statistik Austria - Konsumerhebung
Die Bundesanstalt Statistik 
Österreich führt derzeit  stich-
probenartig Konsumerhebungen 
2024/25 durch. 

Die Ergebnisse bilden eine wichtige Grundlage 
zur Berechnung der Inflationsrate. Die Angaben 
unterliegen natürlich der absoluten statstischen 
Geheimhaltung und dem Datenschutz. Die Teilnahme 
wird mit einem Gutschein entschädigt. 
Nähere Informationen finden Sie unter:
www.statstik.at/ueber-uns/erhebungen/personen-
und-haushaltserhebungen/konsumerhebung

Nationalratswahl 2024
Im Herbst wird wieder gewählt - die Nationalratswahl 
findet am 29. September 2024 statt. Der Stichtag ist 
der 09. Juli 2024. 
Weitere Informationen erhalten Sie in der nächsten 
Ausgabe der Pfaffstätter Nachrichten im September 
bzw. auf unserer Homepage www.pfaffstaett.eu 

Haussammlung Gehörlosenverband OÖ
Der Gehörlosenverband OÖ führt laut Bescheid des 
Amtes der OÖ Landesregierung noch bis 30. September 
2024 eine Haussammlung durch. Die Sammler/innen 
können sich entsprechend ausweisen. 

                                                                                                                                                                      
   	 	 Die Gemeinde Pfaffstätt und der Blutspendedienst vom 
	 		  Roten Kreuz OÖ laden Sie herzlich ein zur

          BLUTSPENDEAKTION   PFAFFSTÄTT
          Donnerstag, 22. August 2024

          15:30 - 20:30 Uhr 
           in der Volksschule Pfaffstätt
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INFORMATIONEN
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MUSIKVEREIN SCHALCHEN

Zeit zu feiern!

In diesem Jahr feiern wir, der MV Schalchen, 
unser 100-jähriges Bestehen und laden euch, 
liebe Pfaffstätterinnen und Pfaffstätter, 

herzlich zu unserem Fest im September ein!

          Als Auftakt starten wir am Samstag, den 14. September, 
mit Nightbeats in der Freizeithalle, 

wo 2TONIC für eine top Partystimmung sorgen wird. 

Zum Festakt um 10:00 Uhr am Dorfplatz mit anschließendem Frühschoppen 
mit der Siebenbürger Blasmusik Munderfing laden wir euch 

am Sonntag, den 15. September, herzlich ein.



8 Pfaffstätter Nachrichten

Geburtstage Juli - August - September 2024
	
	 Adlhart Marianne				    Pfaffstätterstraße			   92 Jahre
	 Wageneder Maria				    Feldstraße 				    88 Jahre
	 Putzhammer Maria				    Florianistraße				    88 Jahre
	 Hager Hedwig					     Hauptstraße				    87 Jahre
	 Schweigerer Ludwig				    Kuglberg 				    86 Jahre
	 Bogner Gerhard					    Werndlsiedlung 			   82 Jahre
	 Maier Johann					     Römerweg 				    82 Jahre
	 Unrein Ernestine				    Hauptstraße 				    81 Jahre
	 Kronsteiner Norfried				    Munderfingerstraße 			   81 Jahre
	 Kraiger Fridoline				    Hauptstraße				    80 Jahre
	 Luger Josef					     Römerweg 				    80 Jahre 
	 Angerer Wolfgang				    Römerweg 				    79 Jahre
	 Nothaft Johann					    Römerweg 				    78 Jahre
	 Langl Elfriede					     Kuglberg 		   	               78 Jahre		
	 Kreil Franz 					     Schlossweg				    78 Jahre
	 Hammerer Helga Rosa				    Hammererstraße			   77 Jahre
	 Lorenz Christine					    Werndlsiedlung				   76 Jahre
	 Neuhauser Othmar				    Hauptstraße				    76 Jahre
	 Mühlbacher Hubert				    Feldstraße				    76 Jahre
	 Böhm Paula					     Hauptstraße				    76 Jahre
	 Bogenhuber Johann				    Birkenweg				    76 Jahre
	 Egger Albert					     Munderfingerstraße			   76 Jahre
	 Unverdorben Elfrieda				    Hauptstraße				    75 Jahre
	 Tschabitzer Siegfried				    Bräustraße				    74 Jahre
	 Feichtenschlager Ferdinand			   Kuglberg				    73 Jahre
	 Schneilinger Helmut				    Kuglberg				    73 Jahre	
	 Reinthaller Rudolf				    Sollern					     71 Jahre
	 Gruber Herta					     Sollern					     71 Jahre
	 Somweber Albert-Werner			   Sollern					     70 Jahre
	

GRATULATIONEN

STERBEFÄLLE

Sanela Jankovic, Sollern, ist im
Alter von 38 Jahren verstorben

Franz Knauseder, Birkenweg, ist 
im Alter von 84 Jahren verstorben

Maria Weindl, Hauptstraße, ist 
im 92. Lebensjahr verstorben
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GRATULATIONEN

Herzliche Glückwünsche zur Geburt

Bürgermeister Wolfgang Gerner und 
Vizebürgermeister Franz Bendlinger 

gratulieren im Namen der Gemeinde.

Theodor
Eltern: Johannes und Jennifer Schlarp, Bräustraße 

Amalia
Eltern: Franz Josef Bendlinger und 

Escote Miralles Marta, Hauptstraße

Hannah
Eltern: Witali Fink und Anna Maria 

Schmidlechner, Werndlsiedlung

Juliane Marie
Eltern: Stefan und Karoline Schmalzer, Sternerweg

Markus Freischlager und Sarah Schweickl, 
Kuglberg, haben im Juni geheiratet

Herzlichen Glückwunsch 
zur Eheschließung

Prüfungserfolg

Bastian Marcel Kainz, 
Werndlsiedlung, maturierte 
an der HTL Braunau, 
Fachrichtung Mechatronik, 
mit ausgezeichnetem Erfolg
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KINDERGARTEN

Palmsonntag
Am 24. März beteiligte sich der 
Kindergarten an der Palmsonntags-
liturgie in der Kirche. Zuvor wur-
den bereits fleißig Palmbuschen im 
Kindergarten gebunden. Ein großes 
Dankeschön gilt der Goldhauben-
gruppe Pfaffstätt. Das zu benöti-
gende Material wurde uns großzü-
gig zur Verfügung gestellt.

Ostern
Im Kindergarten bereiteten wir uns auf das Osterfest 
vor. Es wurden köstliche Häschen für die gemeinsame 
Osterjause gebacken. Das traditionelle Suchen der 
Osternester durfte natürlich auch nicht fehlen.

Reise ins Zahlenland - Lesepartnerschaft – 
Schnuppertage Volksschule
Die Schulanfänger/innen kennen die Zahlen bereits 
sehr gut und meisterten gestellte Aufgaben wie richtige 
Profis. Auch die regelmäßigen Lesepartnerschaften, 
sowie die Schnuppertage in der Volksschule machten 
den Kindern große Freude.

Besuch in der Volksschule
Am 12. Juni war der letzte Schnuppertag für die 
Schulanfänger, an dem sie auch ihre Schultaschen 
mitnehmen durften.

Draußen 
im Garten
Wir verbringen gerne 
Zeit in der frischen Luft. 
Immer wieder werden 
neue Dinge von den 
Kindern entdeckt und 
erforscht.

Eigene 
Saftherstellung
Die Kinder betei-
ligten sich fleißig 
bei der Herstellung 
von selbstgemach-
tem Holundersaft.
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KINDERGARTEN

Theater – Der Regenbogenfisch
Am 9. April besuchten wir ein Theater im Festsaal in Mattighofen. 
Die gemeinsame Fahrt war ein absolutes Highlight für viele Kinder und das Theater war sehr lustig.

Geschichten und kreative Ideen
Im Kindergarten hören die Kinder immer wieder 
neue Geschichten, beispielsweise anhand eines 
Erzähltheaters. Außerdem werden regelmäßig kreative 
Bildungsangebote umgesetzt.

Ein herzliches Dankeschön an die Familie Mahmutovic für das Sponsoring der Busfahrt. 

Bei einer sogenannten „Fühlstraße“ durften beide 
Gruppen die unterschiedlichsten Materialien und ihre 
Eigenschaften kennenlernen.
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GESUNDE GEMEINDE

Richtlinien für die Verwendung der Logos

 Die Logos Gesunde Gemeinde stehen den Gesunden Gemeinden, insbesondere der
Arbeitskreisleiterin/dem Arbeitskreisleiter zur Verfügung.

 In allen Fällen, in denen die Logos Gesunde Gemeinde verwendet werden, muss ein
Bezug zum Land OÖ hergestellt werden. D.h. das alleinstehende Projektlogo Gesunde
Gemeinde darf nur in Kombination mit dem Standortlogo Gesundes OÖ verwendet
werden. Ist dies (aus Platzgründen) nicht möglich, muss das erweiterte Projektlogo
Gesunde Gemeinde (mit integriertem Wappen und Standortlogo Gesundes OÖ)
abgebildet werden.

 Damit die Lesbarkeit gewährleistet ist, soll das erweiterte Projektlogo (mit integriertem
Wappen und Standortlogo Gesundes OÖ) in einer Mindestgröße von 70 x 26,5 mm
verwendet werden. Geringfügige Größenanpassungen können unter Berücksichtigung
der Lesbarkeit vorgenommen werden.

 Die Logos dürfen nicht an andere Personen/Institutionen weitergegeben werden.
 Die Logos sollen und dürfen nur in Zusammenhang mit Veranstaltungen des

Arbeitskreises oder Veranstaltungen, bei denen die Gesunde Gemeinde als
Mitveranstalter auftritt, verwendet werden.

 Die Logos dürfen nicht verändert werden.
 Die Bewerbung von Aktivitäten mit den Logos Gesunde Gemeinde ist Voraussetzung

dafür, dass diese Aktivitäten in den innerhalb des Netzwerks Gesunde Gemeinde
geförderten Gesundheitsförderungsprogrammen (Zielgruppenprojekte/Präventions-
pakete) berücksichtigt werden.

 Die Bewerbung von Veranstaltungen und Projekten mit den Logos Gesunde Gemeinde
ist Voraussetzung für deren Einreichung zum Gesundheitsförderungspreis.

 Veranstaltungen, bei denen die Grundsätze der Schulmedizin (insbesondere das
österreichische Impfsystem) oder sonstige wissenschaftliche Erkenntnisse in Frage
gestellt werden, dürfen nicht mit den Logos Gesunde Gemeinde und dem Logo
Gesundes Oberösterreich beworben werden.

 Die Logos Gesundes Oberösterreich und Gesunde Gemeinde dürfen nicht verwendet
werden, um ein (Handels-)Produkt zu bewerben oder zu verkaufen.

Standortlogo

Projektlogo erweitertes Projektlogo

Weitere Rezepte sowie Infos 
und Tipps fi nden Sie auf 
www.gesundes-oberoesterreich.at

Feta-Spinat-Tascherl 
Zutaten: 4 Portionen

200 g Feta
frische Basilikumblätter
1/2 Bund Schnittlauch
100 g Blattspinat
Knoblauch
80 g Bergkäse gerieben
Muskat
1 Eiklar
4 Strudelteigblätter
2 EL Olivenöl zum Bepinseln
Salz, Pfeff er

Zubereitung:

Feta mit einer Gabel grob zerdrücken, Basili-
kumblätter und Blattspinat hacken, Schnitt-
lauch und Knoblauch fein schneiden mit dem 
Bergkäse vermengen und abschmecken.
Ein Strudelteigblatt auf die Arbeitsfl äche legen 
und dünn mit Öl bepinseln, die obere auf die 
untere Hälfte falten. In Rechtecke schneiden 
und die Teigränder mit dem verquirlten Eiklar 
bestreichen. Die Fülle in die Mitte setzen, die 
Enden über die Füllung einschlagen und ein-
rollen. Mit Öl bepinseln und im vorgeheizten 
Rohr bei 200°C ca. 10 min goldbraun backen.
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Eine geschickte Auswahl an Fertigprodukten (z. B. Strudelteig) erweitert im Homeof-
fi ce die schnelle und gesunde Küche - immer mit frischen Lebensmitteln (Gemüse, 
Salat, Obst) aufwerten!

Weitere Rezepte sowie Infos 
und Tipps fi nden Sie auf 
www.gesundes-oberoesterreich.at

Feta-Spinat-Tascherl 
Zutaten: 4 Portionen

200 g Feta
frische Basilikumblätter
1/2 Bund Schnittlauch
100 g Blattspinat
Knoblauch
80 g Bergkäse gerieben
Muskat
1 Eiklar
4 Strudelteigblätter
2 EL Olivenöl zum Bepinseln
Salz, Pfeff er

Zubereitung:

Feta mit einer Gabel grob zerdrücken, Basili-
kumblätter und Blattspinat hacken, Schnitt-
lauch und Knoblauch fein schneiden mit dem 
Bergkäse vermengen und abschmecken.
Ein Strudelteigblatt auf die Arbeitsfl äche legen 
und dünn mit Öl bepinseln, die obere auf die 
untere Hälfte falten. In Rechtecke schneiden 
und die Teigränder mit dem verquirlten Eiklar 
bestreichen. Die Fülle in die Mitte setzen, die 
Enden über die Füllung einschlagen und ein-
rollen. Mit Öl bepinseln und im vorgeheizten 
Rohr bei 200°C ca. 10 min goldbraun backen.

Fo
to

: L
an

d 
O

Ö

Eine geschickte Auswahl an Fertigprodukten (z. B. Strudelteig) erweitert im Homeof-
fi ce die schnelle und gesunde Küche - immer mit frischen Lebensmitteln (Gemüse, 
Salat, Obst) aufwerten!

  

 

 

Gesunde Gemeinde  
Gesundheitstipp 

 

©
 a

do
be

st
oc

k 
- b

ie
ta

u 

 
 
 
 

Wandern – gesund und seit Jahren  
im Trend 
 
 
Nicht nur auf körperlicher Ebene (Training des 
Herzkreislaufsystems, Verbesserung des Stoffwechsels, 
Stärkung des Immunsystems sowie des Bewegungsapparats) 
sondern auch auf psychischer Ebene ist das Wandern eine Freizeitaktivität mit vielen positiven 
Effekten.  

Beim Wandern werden körpereigene Glückshormone wie Dopamin und Serotonin gebildet, die die 
Stimmungslage heben. Ebenso wird durch Bewegung das im Körper vorhandene Stresshormon 
Kortisol reduziert. Die entschleunigende und ausgleichende Wirkung ist somit ein probates Mittel zum 
Abbau von Stress. 

Die Sportart erfreut sich auch bei Jüngeren immer größerer Beliebtheit. Der Wunsch auszubrechen, 
Kraft zu tanken, die Schönheit und Vielfalt der Natur zu spüren, draußen zu sein und der Hektik des 
Alltags zu entfliehen, hat mittlerweile einen regelrechten Wander-Boom ausgelöst. Grund dafür dürften 
auch die sozialen Medien sein. Wer präsentiert sich nicht gerne in den neuesten Sportklamotten vor 
atemberaubender Bergkulisse?  

Damit das Wandern auch Spaß macht, sollte man sich mit speziellen Kräftigungs-, Mobilisations-, und 
Koordinationsübungen vorbereiten. Ebenfalls sollte auf eine geeignete Kleidung und ein optimales, 
nicht zu altes Schuhwerk geachtet werden. 
 

 

Vorbereitung auf das Wandern  
 
✓ Machen sie regelmäßig Kniebeugen zur Stärkung Ihrer Oberschenkelmuskulatur.   
✓ Berühren Sie mit dem rechten Ellbogen vor dem Oberkörper das linke Knie und wiederholen 

Sie dies mit dem rechten Knie. Dies trägt zur Stärkung des Rumpfes bei. 
✓ Drücken Sie sich in den Zehenstand hoch, um die Wadenmuskulatur zu stärken. 
✓ Kräftigen Sie den Oberkörper durch Liegestütze gegen die Wand oder am Boden. 
✓ Durch Schwimmbewegungen in Bauchlage kräftigen Sie die Rückenmuskulatur. 
✓ Gehen/balancieren Sie auf einer schmalen Linie vorwärts bzw. rückwärts.  
✓ Verweilen Sie mit offenen oder geschlossenen Augen auf einem Bein.   
✓ Ziehen Sie im Einbeinstand die Ferse des anderen Fußes zum Gesäß, um die 

Oberschenkelmuskulatur zu dehnen.   
✓ Verlagern Sie in Schrittstellung das Gewicht auf das vordere Bein und beugen sie das Knie. 

Dabei das hintere Bein gestreckt und die Ferse am Boden lassen – so dehnt man die 
Unterschenkelmuskulatur.  
 

Weitere Rezepte sowie Infos 
und Tipps fi nden Sie auf 
www.gesundes-oberoesterreich.at

Feta-Spinat-Tascherl 
Zutaten: 4 Portionen

200 g Feta
frische Basilikumblätter
1/2 Bund Schnittlauch
100 g Blattspinat
Knoblauch
80 g Bergkäse gerieben
Muskat
1 Eiklar
4 Strudelteigblätter
2 EL Olivenöl zum Bepinseln
Salz, Pfeff er

Zubereitung:

Feta mit einer Gabel grob zerdrücken, Basili-
kumblätter und Blattspinat hacken, Schnitt-
lauch und Knoblauch fein schneiden mit dem 
Bergkäse vermengen und abschmecken.
Ein Strudelteigblatt auf die Arbeitsfl äche legen 
und dünn mit Öl bepinseln, die obere auf die 
untere Hälfte falten. In Rechtecke schneiden 
und die Teigränder mit dem verquirlten Eiklar 
bestreichen. Die Fülle in die Mitte setzen, die 
Enden über die Füllung einschlagen und ein-
rollen. Mit Öl bepinseln und im vorgeheizten 
Rohr bei 200°C ca. 10 min goldbraun backen.
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Eine geschickte Auswahl an Fertigprodukten (z. B. Strudelteig) erweitert im Homeof-
fi ce die schnelle und gesunde Küche - immer mit frischen Lebensmitteln (Gemüse, 
Salat, Obst) aufwerten!
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Wandern – gesund und seit Jahren  
im Trend 
 
 
Nicht nur auf körperlicher Ebene (Training des 
Herzkreislaufsystems, Verbesserung des Stoffwechsels, 
Stärkung des Immunsystems sowie des Bewegungsapparats) 
sondern auch auf psychischer Ebene ist das Wandern eine Freizeitaktivität mit vielen positiven 
Effekten.  

Beim Wandern werden körpereigene Glückshormone wie Dopamin und Serotonin gebildet, die die 
Stimmungslage heben. Ebenso wird durch Bewegung das im Körper vorhandene Stresshormon 
Kortisol reduziert. Die entschleunigende und ausgleichende Wirkung ist somit ein probates Mittel zum 
Abbau von Stress. 

Die Sportart erfreut sich auch bei Jüngeren immer größerer Beliebtheit. Der Wunsch auszubrechen, 
Kraft zu tanken, die Schönheit und Vielfalt der Natur zu spüren, draußen zu sein und der Hektik des 
Alltags zu entfliehen, hat mittlerweile einen regelrechten Wander-Boom ausgelöst. Grund dafür dürften 
auch die sozialen Medien sein. Wer präsentiert sich nicht gerne in den neuesten Sportklamotten vor 
atemberaubender Bergkulisse?  

Damit das Wandern auch Spaß macht, sollte man sich mit speziellen Kräftigungs-, Mobilisations-, und 
Koordinationsübungen vorbereiten. Ebenfalls sollte auf eine geeignete Kleidung und ein optimales, 
nicht zu altes Schuhwerk geachtet werden. 
 

 

Vorbereitung auf das Wandern  
 
✓ Machen sie regelmäßig Kniebeugen zur Stärkung Ihrer Oberschenkelmuskulatur.   
✓ Berühren Sie mit dem rechten Ellbogen vor dem Oberkörper das linke Knie und wiederholen 

Sie dies mit dem rechten Knie. Dies trägt zur Stärkung des Rumpfes bei. 
✓ Drücken Sie sich in den Zehenstand hoch, um die Wadenmuskulatur zu stärken. 
✓ Kräftigen Sie den Oberkörper durch Liegestütze gegen die Wand oder am Boden. 
✓ Durch Schwimmbewegungen in Bauchlage kräftigen Sie die Rückenmuskulatur. 
✓ Gehen/balancieren Sie auf einer schmalen Linie vorwärts bzw. rückwärts.  
✓ Verweilen Sie mit offenen oder geschlossenen Augen auf einem Bein.   
✓ Ziehen Sie im Einbeinstand die Ferse des anderen Fußes zum Gesäß, um die 

Oberschenkelmuskulatur zu dehnen.   
✓ Verlagern Sie in Schrittstellung das Gewicht auf das vordere Bein und beugen sie das Knie. 

Dabei das hintere Bein gestreckt und die Ferse am Boden lassen – so dehnt man die 
Unterschenkelmuskulatur.  
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Weitere Rezepte sowie Infos 
und Tipps fi nden Sie auf 
www.gesundes-oberoesterreich.at
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Ein Projekt der besonderen Art findet in der letzten 
Juniwoche an der VS Pfaffstätt statt. Ausgebildete 
Zirkuspädagogen des Zirkus „Artista“ werden mit den 
Kindern aller Schulstufen in verschiedenen Workshops 
eine Woche lang Zirkuskünste einstudieren. Am 
Ende der Woche dürfen die Kinder ihre neuen 
Fähigkeiten in einer Galavorstellung präsentieren. 
Das Workshopangebot ist so gewählt, dass es den 
unterschiedlichen Neigungen und Charakteren der 
Kinder gerecht wird.

Gemeinsam wird von Kindern und Künstler je nach 
Kurs eine Choreographie bzw. der Ablauf einer 
Showeinlage entworfen und trainiert. Mit viel Sorgfalt 
und Mühe wird von den Artisten bereits im Vorfeld 
eine Rahmengeschichte überlegt und vorbereitet. 
Dazu passend werden Kostüme und Kulissen gestellt.

Alle teilnehmenden Kinder sind nicht nur Soloartisten 
in ihren jeweiligen Nummern, sondern Teil eines 
gemeinsamen großen Ganzen – einer Inszenierung.

Den Pädagogen des Zirkus „Artista“ ist es ein Anliegen, 
die Kinder auf vielfältige Art zu fördern und kreatives 
Potenzial zu entdecken. Das Hauptaugenmerk wird 
auf das gemeinsame Lernen gelegt, nach dem Motto 
„miteinander statt gegeneinander“. 

Da ein Schwerpunkt unserer Schulentwicklung in der 
klassenübergreifenden Arbeit liegt, eignet sich dieses 
Projekt deshalb besonders in diesem Jahr.

Für eine besondere Atmosphäre wird das große 
Zirkuszelt sorgen, das vor Beginn der Zirkuswoche in 
Pfaffstätt aufgestellt wird.

Die Galavorstellung findet am 
Freitagnachmittag, 28.06.2024 um 15 Uhr    

im Zirkuszelt statt. 

Wir freuen uns schon auf den Abschluss dieses 
Projektes.

Aufgrund der pädagogischen Arbeit der Artisten 
vor und während des Projektes und des Zirkuszelts 
ergeben sich natürlich hohe Kosten. 

D I E  S C H U L E  W I R D  Z U M  Z I R K U S

Wir bedanken uns sehr herzlich bei allen Sponsoren, der 
Gemeinde und Privatpersonen, die mit ihrer Spende den 
Kindern dieses besondere Erlebnis ermöglichen:

Wiener Städtische Versicherung
Raiffeisenbank Mattigtal
Plansky + Guggenberger GmbH
Praxis smiledesign
ACP IT Solutions GmbH
FM Media, Steuerberatungskanzlei Schallhart
Kraiburg Austria GmbH & Co KG
Firma Mühlberger 
KTM, AMAG Austria Metall AG
SOFA 1, Oberösterreichische Versicherung 
Firma Enthammer
OVB Allfinanzvermittlung
HEA - Tischlerei Hehenberger
Hubers Landhendl
Gemeinde Pfaffstätt
Dr. Staffl
ABZ Braunau, FBS-Bau GmbH, 
Generali Versicherung AG
ÖWD security systems GmbH & Co KG
Sieberer Fleisch Akademie
Familie Helmreich, Familie Auer
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Die Erstkommunionkinder 2024
Motto: „Jesus, du bist das Licht der Welt“

Im Religionsunterricht und in drei Gruppenstunden mit Pfarrer Josef 
Pollhammer haben die Erstkommunionkinder vieles über Jesus und 
seine Beziehung zu den Menschen erfahren. Gestartet haben wir 
die Erstkommunionvorbereitung mit dem Vorstellgottesdienst am 
Sonntag, 11. Februar 2024. 
Heuer haben wir wieder die Hostienbäckerei in Vöcklabruck bei den 
Franziskanerinnen am 29. Februar 2024 besucht. Schwester Stefana 
Hörmannseder hat den Kindern die Hostienbäckerei gezeigt und 
erklärt, wie die Hostien hergestellt werden.

 

Das Fest der Erstkommunion fand am 
21. April 2024 in der Pfarrkirche Pfaffstätt 
mit 10 Erstkommunionkindern statt: 

Eva Bachleitner, Moritz Duschl, Florentina 
Enthammer, Felix Fuchs-Huber, Theo Gerner, 
Jakob Gratzl, Leonhard Reinthaler, Linda 
Schmitzberger, Mia Sieberer und Luis 
Winkler
Es wurde ein schönes Erstkommunionfest. 

			                    Foto Fesl Manfred

Der Anfang von fast Allem
Auf ein spannendes 
Forschungsabenteuer mit 
Schauspielern des Salzburger 
Landestheaters begaben sich 
alle Schüler und Schülerinnen 
der VS Pfaffstätt im Haus 
der Natur in Salzburg. Dabei 
wurde die Frage gestellt „Was 
war der Anfang von allem?“ 
Dabei wurden die Kinder selbst zum Forscherteam 
ernannt und gemeinsam wurde in den Räumen des 
Haus der Natur nach Antworten gesucht.

Linzfahrt 4. Klasse
Am 7. Mai ging es für die 
4. Klasse endlich mit dem 
Zug nach Linz. Am ersten 
Tag besuchten wir den 
botanischen Garten und 
das Schlossmuseum. Auf 
dem Pöstlingberg genossen 
wir die tolle Aussicht und 
machten eine Fahrt mit der 
Grottenbahn. 
Am Abend stand das Theater „Mobby Dick“ auf dem 
Plan. Etwas müde ging es am zweiten Tag mit einer 
Altstadtführung los. Anschließend machten wir eine 
Rundfahrt auf der Donau mit der MS Sissi. 

Das Highlight des Ausfluges war für viele Kinder das 
Ars Electronica Center. Alles in allem war es ein gelun-
gener Ausflug in die Landeshauptstadt! 
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Mit dem Fahrrad unterwegs
In diesem Schuljahr hatten alle Kinder der Schule 
die Möglichkeit, an einem Fahrradworkshop 
teilzunehmen. Nach einem kurzen Theorieteil gings 
ab aufs Fahrrad! Die Kinder durften vor der Schule 
einen Fahrradparcour nachfahren und konnten so ihre 
Geschicklichkeit mit dem Rad trainieren.
Die Kinder hatten großen Spaß und wir freuen uns 
schon auf nächstes Jahr.  

Wir gratulieren un-
seren Viertklässlern 
zur bestandenen 
Radfahrprüfung und 
wünschen ihnen 
gute Fahrt!

Taekwondo
Am Donnerstag, 16. Mai 
bekamen wir Besuch von 
Martin und Jenny vom 
Taekwondo-Verein. 
Nach lustigen Aufwärm-
spielen durften die Kin-
der nach einer guten 
Anleitung schon die ersten Hiebe und Tritte ausprobie-
ren. Das Spiel am Ende war dann besonders schwierig, 
weil nur mit den Zehen gearbeitet werden sollte. Es 
war eine tolle neue Erfahrung für die Kinder. 

Blaulichttage
In der 3.Klasse fanden Blaulichttage statt. 
Dazu besuchten uns Feuerwehr, Rettung und Polizei. 
Wir möchten uns recht herzlich bei den Organisationen 
für die Bemühungen bedanken. 

Besuch der Gemeinde
Am 14. Mai besuchte die 3.Klasse das Gemeindeamt 
und durfte eine Gemeinderatssitzung abhalten. 
Im Anschluss gab es eine gute Jause. Danke!

Verkehrserziehung mit jumicar
An einer sehr spannenden Art der Verkehrserzie-
hung durften die Kinder der Volksschule kurz vor 
dem Sommer teilnehmen. Im Theorieunterricht beka-
men die Kinder die Regeln erklärt und gleich darauf 
konnten sie das erlernte Wissen praktisch anwenden. 
Mit echten Mini Autos wurde auf einem Parcours 
geübt. Die Kinder hatten sichtlich viel Spaß dabei!
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Nachmittagsbetreuung

Ostereiersuche
Rund um die alte Müh-
le hatte der Osterhase 
zahlreiche Eier versteckt. 
Nach erfolgreicher Suche 
wurden diese gemeinsam 
am Spielplatz verspeist.

Zurück im Wald
Endlich war es soweit! Wir durften im April wieder hi-
naus in unseren Nach-mittagswald. Doch der Sturm 
hatte vieles verändert. Alte, bekannte Wege erschie-
nen uns plötzlich fremd, viele Bäume „fehlten“. Dafür 
boten gefällte Bäume uns neue Spielmöglichkeiten. 
Ein großes DANKE an die Waldbesitzer, dass wir dort 
wieder spielen und die Natur erforschen dürfen!

WERBUNG

Kochkurs Gourmet
Gleich nach Ostern hatten wir unseren Essenslieferan-
ten, die Fa.Gourmet, zu einem Kochnachmittag einge-
laden. Die Kinder waren mit Eifer dabei und bereiteten 
unter fachkundiger Anleitung eine vitaminreiche, le-
ckere Jause zu. Jede Gruppe durfte anschließend ihre 
Speise und deren Zubereitung vorstellen, bevor wir 
uns gemeinsam die Köstlichkeiten schmecken ließen.

Wir wünschen Euch allen einen schönen, erholsamen 
Sommer und unseren 4.Klasslern einen guten Start 

in den neuen Schulen!

 Franziska   Michael   Beate   Tina

Bezahlte Anzeige
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WERBUNG

IHRE VERSICHERUNGSANGELEGENHEITEN UND 
FINANZIELLE VORSORGE IN DEN BESTEN HÄNDEN
 
 
LANGJÄHRIGE ERFAHRUNG. 
KOMPETENZ. ZUVERLÄSSIGKEIT. IMMER FÜR SIE DA.
Ihr persönlicher Versicherungs- & Vorsorgeberater in Pfaffstätt

Das Leben ist abwechslungsreich.
Ob Beruf, Familie, Freizeit oder Hobby - gemeinsam finden wir die individuell auf Ihre Bedürfnisse angepasste Versicherungslösung. 

Seit 2005 finde ich gemeinsam mit meinen Kunden im Versicherungs- & Finanzbereich die passende Lösung zu Top-Konditionen 
in allen Bereichen, wie zB.: 

• Haushalt- & Eigenheimversicherung und Wohnraum-Finanzierung
• KFZ Versicherung, KFZ Leasing & KFZ-Finanzierung für Gebrauchtfahrzeuge 
• Rechtsschutzversicherungen 
• Unfallversicherung, Berufsunfähigkeitsversicherung & Krankenversicherung (Sonderklasse, Privatarzt, ...) 
• Risiko-Ablebensversicherung (auch zur Kreditabsicherung geeignet) & Bestattungsvorsorge
• Pensionsvorsorge & Vermögensaufbau 

Mein kostenloses All-Inclusive-Service beinhaltet u.a.: 
• unverbindliche Analyse Ihrer aktuellen Lebenssituation inkl. Polizzen-Check 
• Entwurf eines individuell angepassten Deckungskonzeptes
• vollständiges und persönliches Abwicklungsservice bei einem Versicherungswechsel
• persönliche All-Inclusive-Betreuung (von der Abwicklung Ihrer Schadensfälle bis hin zur KFZ-Anmeldung)

Ich berate Sie jederzeit gerne und unverbindlich.

Joachim Seiwaldstätter 
Sales Manager 
geprüfter Versicherungsfachmann (BÖV)

Mobil: 0664 / 413 71 71 
email: j.seiwaldstaetter@wienerstaedtische.at

zu Sensationspreisen!

Tageszulassungen

www.hyundai.at



18 Pfaffstätter Nachrichten

FREIWILLIGE FEUERWEHR

Feuerwehrhausputz
Am 20. April führten wir unseren 
jährlichen Feuerwehrhausputz 
durch, dabei wurde mit vereinten 
Kräften das gesamte Inventar 
der Feuerwehr gereinigt. 
Somit ist für die kommenden 
Monate sichergestellt, dass 
unsere Ausrüstung einsatz- und 
griffbereit ist.

Florianifeier und Segnung Florianisaal
Im Zuge der Florianifeier am 03. Mai führte unser 
Bezirksfeuerwehrkurat Kanonikus Mag. Leon Sireisky 
auch die Segnung unseres neuen Floriani-Saales durch. 
Für die musikalische Umrahmung der Floriani-Messe 
sowie für die Unterhaltung nach der Messe sorgte 
der Musikverein Schalchen und Pleschberger Peter 
bekochte uns mit einem herrlichen Chili con Carne. 

Der AFK Christian Barhammer durfte einige 
Auszeichnungen durchführen:

Schmitzberger Werner - 
25 Jahre im aktiven Feuerwehrdienst

Gerner Wolfgang - 
40 Jahre im aktiven Feuerwehrdienst

Falch Albert - 
40 Jahre im aktiven Feuerwehrdienst

Buchner Johann - 
50 Jahre im aktiven Feuerwehrdienst

Gerner Friedrich -
50 Jahre im aktiven Feuerwehrdienst

Unrein Manfred - 
50 Jahre im aktiven Feuerwehrdienst 

Abschließend wurde unserem langjährigen Atem-
schutzwart Walchetseder Michael gedankt und 
Sebastian Böckl von der Jugend in den Aktiv-Stand 
überstellt.

FF Fest Munderfing
Am 18. Mai rückten wir zum 
Fest der FF Munderfing aus, die 
das 50ig jährige Bestehen der 
Feuerwehrjugend und die Seg-
nung ihres neuen Kommando-
fahrzeuges gebührlich feierten. 

Spende Fa. Gamperer
Ein herzliches Dankeschön an das Autohaus Gamperer 
für die großzügige Spende!

Jugend
Unsere jüngsten Feuerwehr Mitglieder trainieren 
schon fleißig für die anstehenden Bewerbe. Leider 
ist der Bewerb in Kirchberg ins Wasser gefallen. Nun 
stehen noch der Abschnittsbewerb in Höhnhart 
(22.06.) und der Bezirksbewerb in Eggelsberg (29.06.) 
an.
Falls DU zwischen 9 und 14 Jahre alt bist und DU schon 
immer wissen wolltest was die Jugend-Feuerwehr so 
macht, melde Dich einfach bei unserem Jugendbe-
treuer Daniel Mühlberger (Tel. 0660 37 22 599) und 
komm zu einem Schnuppertraining.

Weitere Termine 2024
Monatsübungen, Beginn 19.00 Uhr
20. Juni mit AS, 11. Juli, 08. August, 12. September mit 
AS, 10. Oktober, 14. November, 29. November

Atemschutzübungen
18. Juli 19.00 Uhr, 12. Oktober 09.00 Uhr

Funkübungen, Beginn 20.00 Uhr
24. Juni, 30. September, 28. Oktober, 25. November

Feuerwehrausflug 
Neuer Termin und Ausflugsziel wird noch 
bekanntgegeben
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FREIWILLIGE FEUERWEHR

Sonntag 
07.Juli 2024 

ab 10:00 Uhr 

zum 

Feuerwehr 
FRÜHSCHOPPEN 

Sportplatz Pfaffstätt

Für das leibliche Wohl sorgen wir mit  
Grillhendl, Koteletts, Käsekrainer, Pommes, 
Bier, Wein, Limos, …

Auf zahlreichen Besuch und schönes  
Wetter hofft die 

FF Pfaffstätt Der Reinerlös dient zur 
Anschaffung von 
Feuerwehrgeräten 

GOTT ZUR EHR, 
DEM NÄCHSTEN ZUR WEHR
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KRIPPENFREUNDE

Das neue Quartal begann bei 
uns mit einer Ehrung bei der 
J a h r e s h a u p t v e r s a m m l u n g 
des Landesverbandes in 
Geboltskirchen. Unsere Obfrau-
Stellvertreterin Maria Mühlbacher 
bekam für die Verdienste 
und Ihr Engagement bei den 
Krippenfreunden die Ehrennadel 
in Silber. Wir gratulieren dir, liebe 
Maria, sehr herzlich. 

Am 26. Mai 2024 war unsere 11. Jahreshauptver-
sammlung im Gasthaus Sigl. In diesem Rahmen wurde 
auch beschlossen, dass wir die Jahreshauptversamm-
lung auf einen zweijährigen Rhythmus ändern. Somit 
wird die nächste Jahreshauptversammlung 2026 statt-
finden. 

Im Anschluss sind wir noch bei einem guten Essen ge-
mütlichen zusammengesessen und bedanken uns bei 
allen für die Teilnahme. 
Am 01. Juni fand die Generalversammlung des Lan-
desverbandes in Geboltskirchen statt. Auch bei dieser 
Versammlung durften wir wieder eine Ehrennadel in 
Silber für die Verdienste fürs Kripperlbauen entgegen-
nehmen. Dieses Mal für unseren ehemaligen Obmann 
Stellvertreter Richard Kraiger. Herzliche Gratulation 
an dich und danke für deine Dienste! 

Mit Beginn der Sommerferien, am 08. Juli, beginnt 
wieder unser Kinderkurs in der Mühle. Dafür wurde 
schon fleißig gebastelt und vorbereitet. Die Abschluss-
feier und Urkundenübergabe finden auch dieses Mal 
wieder in unserer Alten Mühle statt. Wir freuen uns 
schon sehr auf den Kurs mit den Kindern. 

Anfang Mai veranstalteten wir einen Malkurs mit Hans Greiseder aus Puch bei Hallein. Gemeinsam mit ihm und 
unseren Teilnehmern malten wir schöne Hintergrundbilder für die Kripperl. Ein Bild von unserem Obmann Max 
Katzlberger könnt ihr ab sofort bei unserem Krippenweg bewundern. 

WERBUNG

bezahlte Anzeige



Pfaffstätter Nachrichten 21

GOLDHAUBEN

Goldhauben Bezirkswallfahrt und 100 Jahr Jubiläum in Mattighofen 
 

 

    

   

Wir sind der Einladung zum 
100 Jahr Jubiläum  der 
Goldhauben und 
Kopftuchgruppe in 
Mattighofen  am        
Samstag, 8.Juni gefolgt. 

Dieses Jubiläum wurde in der 
Stiftspfarrkirche Mattighofen 
mit einem Gottesdienst und 
anschließendem Festzug 
gefeiert.  

Bei einem gemütlichen 
Beisammensein im Festsaal 
haben wir dieses schöne Fest 
ausklingen lassen. 

Besonders haben wir uns 
über die Zuschauer aus 
Pfaffstätt beim Festumzug 
durch Mattighofen gefreut. 
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PFARRE

Am Karfreitag und 
Karsamstag pflegen 
unsere Ministranten 
den alten Brauch und 
sind mit Ratschen im 
Dorf unterwegs, um 
die verstummten 
Kirchenglocken zu 
ersetzen.  

DANKE, dass ihr eure 
Türen geöffnet habt. 

Ein Blick in unsere Pfarre 
Karwoche – die Ministranten unterwegs beim Ratschen 

   
 

Kirchturmbesteigung der Ministranten  
  

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 

 

Unser Mesner, Manfred Unrein, führte uns zu den insgesamt 4 Glocken auf den Kirchenturm und dem 
Bereich über dem Gewölbe des Kirchenraumes. Der Blick von oben auf Pfaffstätt war sehr beeindruckend, 
auch der Schlag der Glocke direkt neben uns . Vielen Dank an Manfred für seine interessanten 
Erklärungen, sein Wissen über geschichtliche Hintergründe und die sichere Führung auf den Turm.  

Nach diesem Erlebnis gab es noch ein gemütliches gemeinsames Lagerfeuer. 

 

Nac
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Ein besonderer Gottesdienst  
 

   

 

 

 

 

 

 

                 Fotos: Thomas Hödl, Munderfing 

Vorschau 
Einladung zum Kranken- und Heilungsgottesdienst mit Möglichkeit der Krankensalbung 
gestaltet mit rhythmischen Liedern mit Pfaffstätter Beteiligung. 

Termin:  Samstag, 29.06.2024 15.00 Uhr in der Pfarrkirche Munderfing  
ab 14.15 Uhr Beichtgelegenheit 
 

Die Krankensalbung zählt zu den sieben Sakramenten, ist ein wirksames Zeichen der Stärkung und kann öfter in 
Anspruch genommen werden. Früher gebrauchte man dafür oft die Bezeichnung „letzte Ölung“. Die 
Krankensalbung ist aber in erster Linie nicht ein Sakrament für Sterbende, sondern für Menschen, die sich in einem 
bedrohlich angegriffenen Gesundheitszustand befinden, psychisch oder körperlich. Auch vor größeren 
Operationen ist die Krankensalbung sehr zu empfehlen.  

Die Feier der Krankensalbung wird eingeleitet mit einem kurzen Bußgebet, Schriftlesung und Fürbitten. Es folgt 
dann die Handauflegung durch den Priester. Nach einem Lobpreis für das heilende Wirken Gottes folgt die Salbung 
auf die Stirn und auf die Hände, wobei der Priester um Gottes Hilfe, Stärkung und Aufrichtung betet.  

ALPHA – KURS  - "Der Kurs für Sinnsucher" 
12. September bis 29. November 2024 
Pfarrsaal Munderfing 
 

Im Alpha-Kurs geht es um wichtige Themen des christlichen 
Glaubens. Der Kurs ist offen für alle Interessierte und 
erfordert kein Grundwissen. Zuhören, diskutieren, neue 
Sichtweisen entdecken. Fragen, was man will. 

Bei Interesse gibt es Infos bei:  
Verena Böckl   
Angela Kopp   
Susanne Mühlberger   

Der Pfarrgemeinderat Munderfing organisierte zum 
75. Geburtstag von unserem Hr. Pfarrer Josef Pollhammer 
einen Überraschungsgottesdienst in der Pfarrkirche 
Munderfing, an dem aus seinen drei Pfarren Pfaffstätt, Jeging 
und Munderfing viele gemeinsam mit ihm gefeiert haben. Herr 
Pfarrer freute sich über die volle Kirche, das aktive Mitfeiern 
im Gottesdienst und die großzügige Tafelsammlung für sein 
Herzensprojekt Kibera. (Im Slum von Nairobi, Kenja, wird ein 
Schulprojekt unterstützt. Die Kinder bekommen auch ein 
warmes Essen, das oft die einzige Mahlzeit am Tag ist.) 
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SPORTVEREIN

Liebe Fußball- und Sportfreunde,
zuerst wollen wir unserer Reserve-
mannschaft zum Vizemeistertitel in der 
2.Klasse Südwest gratulieren! 
Die Mannschaft rund um CO-Trainer 
Manuel Feigl musste sich am Ende nur 

sehr knapp den Rivalen aus Hochburg geschlagen ge-
ben, wobei der 3:1 Sieg beim direkten Duell gegen 
Hochburg auf heimischer Anlage die Stärke der Unse-
ren unterstrich.

“Manche Spiele gewinnt man, manche verliert man und 
manche gehen unerklärlicherweise unentschieden aus“ 

(Michel Platini)

Nach einer perfekten sportlichen Vorbereitungsphase 
(die Spatzen pfiffen von den Dächern, es war die Beste 
seit einigen eher flauen Jahren) erfolgte am 16.03.2024 
pünktlich um 15:30 Uhr in Uttendorf der Anpfiff zur 
Rückrunde 2024. Bei eher einfrierenden Temperaturen 
zeigte unsere Kampfmannschaft Moral, Siegeswillen 
und Kampfgeist was auch mit einem knappen, aber 
unterm Strich verdienten 1:0 Sieg belohnt wurde! 
Die Reservemannschaft erkämpfte sich ebenfalls einen 
2:1 Sieg im Ort des weltbekannten herben grünen 
Pilses und bescherte uns somit ein 6 Punkte Maximum.

Beim ersten Heimspiel am Sonntag, dem 24.03.2024 
hatten wir St. Peter am Hart in der Hubers Arena 
zu Gast. Die Reserve zeigte sich in hervorragender 
Schusslaune und schoss die Gäste mit 9:1 nach Hause. 
Damit sicherte sich die Resi auch vorübergehend schon 
die Tabellenführung in der 2. Klasse Südwest Reserve. 
Die Kampfmannschaft endete nach hartem Kampf 
und am Ende 10 gegen 10 Spielern mit einem 1:1 
Unentschieden. Niemand dachte zu diesem Zeitpunkt, 
dass dies der Anfang einer ganz eigenartigen und fast 
schon unheimlichen Serie sein wird, aber seht selbst 
was da noch kommt...

Nach der spielfreien 16. Runde waren die Nachbarn 
des FC Permatinger Munderfing 1b am Freitagabend 
zu Gast und es entwickelte sich ein anschauliches 
Derby, das am Ende ein 2:2 Unentschieden einbrachte.
Chancen auf beiden Seiten, ein anwesendes 
Fernsehteam, zwei herumstreunende Fußball-Blogger, 
rd. 250 Zuseher, ein später Ausgleich der Pfaffstätter 
und das wohl letzte Derby so in dieser Art gegen 
Munderfing, veranlassten den einen oder anderen 
sogar etwas sentimentaler als sonst zu werden, aber 
alles in allem den Abend gemütlich und entspannt 
ausklingen zu lassen. 

Das nächste Spiel gegen Feldkirchen ging für beide 
Mannschaften, also Kampfmannschaft und Reserve, 
ebenfalls Unentschieden aus und die Erste Garnitur 
konnte somit nur 3 Punkte aus den letzten drei 
Heimspielen mitnehmen. 

Warum war es das letzte Derby gegen Munderfing? 
Wir haben hier ein Interview mit 2 ganz wesentlichen 
Baumeistern der Kooperation zwischen dem FC 
Munderfing und dem SV Pfaffstätt vorbereitet, welches 
sicher viele Fragen beantworten wird.
 

Spielgemeinschaft SV Pfaffstätt / FC Munderfing

	

Der FC Munderfing und der SV Pfaffstätt vereinbaren 
ab der Saison 2024/2025 eine Spielgemeinschaft im 
Erwachsenenfußball. Was waren die Überlegungen zu 
dieser Entscheidung, wie schaut diese Zusammenarbeit 
konkret aus und was ändert sich dadurch? Diese und 
weitere Fragen stellen sich nicht nur interessierte 
Spieler, Fans und Mitglieder der beiden Vereine. 
Deshalb haben wir zwei maßgebliche „Baumeister“ 
der Spielgemeinschaft Pfaffstätt / Munderfing zum 
Interview gebeten:

Servus Franz, servus Christian, der FC Permatinger 
Munderfing und der SV Pfaffstätt bilden ab der Saison 
2024/2025 eine Spielgemeinschaft im Erwachsenenfuß-
ball. Weshalb habt Ihr Euch dazu entschieden und welche 
Vorteile erwartet Ihr daraus für Eure Vereine?

Franz: Die Überlegungen reifen schon länger. Nach dem 
Aufstieg in die Landesliga und den damit verbundenen 
Anforderungen des Verbandes eine 1B Mannschaft in der 
2. Klasse Süd-West ins Rennen zu schicken, wussten wir 
spätestens da, dass es für einen so kleinen Verein nicht 
möglich ist, das auf lange Sicht zu realisieren. Als Partner 
war für mich nur Pfaffstätt eine Alternative und ich denke, 
es wird für beide Vereine eine Win-Win-Situation für die 
Zukunft. Weiters arbeiten wir schon lange im Nachwuchs 
zusammen und jetzt haben wirklich alle die Möglichkeit, 
sich in den verschiedenen Klassen zu etablieren.

Christian: Wir haben uns informell bereits vor Jahren mit 
dem FC Munderfing abgesprochen. 

Franz Spatzenegger
Obmann-Stv. FC Munderfing

Christian Launer
Sportlicher Leiter 

SV Pfaffstätt
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Wenn einer der beiden Vereine Hilfe benötigt, werden wir 
uns zuallererst an den jeweils anderen Verein wenden und 
mögliche Formen einer Kooperation ausloten. Es bestünde 
im Moment noch nicht die dringende Notwendigkeit 
aber auf lange Sicht ist das für beide Vereine und deren 
Funktionäre eine Entscheidung mit Weitblick. Die Vorteile 
für uns in Pfaffstätt liegen auf der Hand: Verstärkung für 
unsere Mannschaften kommt vom FC Munderfing und wir 
müssen uns nicht anderswo umsehen, da leider in nächster 
Zeit aus dem Nachwuchs nicht allzu viele Kicker aus Pfaffstätt 
nachrücken werden. Da leben wir halt von der Clique der 
17- bis 22-jährigen die sich super integriert haben und eine 
tragende Rolle in den Erwachsenen-Mannschaften spielen. 

Wie sieht diese Kooperation nun im Detail aus? Wie kann 
man sich das vorstellen?

Franz: Der Plan wäre, eine Mannschaft in der Landesliga-
West, sowie die 1b in der 2. Klasse Süd-West zu stellen. 
Weiters natürlich die Reserve als 1c in der 2. Klasse Süd-
West Reserve.

Christian: Wir stellen gesamt 3 Mannschaften im 
Erwachsenenbereich. Das höherklassige Team spielt in 
Munderfing. Die 1b und 1c werden ihre Heimspiele in 
Pfaffstätt bestreiten. Spieler gleich welcher Spielstärke 
werden ein Angebot für ihr jeweils individuelles 
Leistungsvermögen finden. Spieler aus Pfaffstätt könnten in 
der Landesliga in Munderfing zum Zug kommen. Wer nicht 
das Zeug zur Landesliga hat, spielt unabhängig von der 
Vereinszugehörigkeit in Pfaffstätt. 

Welche Änderungen ergeben sich für die Spieler aus dieser 
Spielgemeinschaft?

Franz: Am Anfang wird es sicher für alle eine Umstellung 
sein. Training, Spieltage und viel Organisatorisches sind 
nicht abzustreiten, dass das für alle eine neue Herausforde-
rung wird. Es wird nur miteinander gehen.

Christian: Sie können, wenn sie wollen, flexibel eingesetzt 
werden. 
Ansonsten ist es halt ein größeres Miteinander für alle. 
Munderfinger und Pfaffstätter werden so wie im Nachwuchs 
an einem Strang ziehen. 

Unter welchem Namen nehmen die Mannschaften dann 
künftig am Meisterschaftsbetrieb teil und wo werden die 
Spiele ausgetragen?

Franz: Die Landesligamannschaft, welche weiterhin wie 
bisher in Munderfing spielt, tritt künftig unter der Bezeich-
nung „Spielgemeinschaft FC Permatinger Munderfing / 
Pfaffstätt“ auf.

Christian: Und die bisherige Kampfmannschaft des SV 
Pfaffstätt bzw. die Reservemannschaft nimmt unter der 
Bezeichnung „Spielgemeinschaft SV Pfaffstätt / Munderfing 
1b“ bzw. „Spielgemeinschaft SV Pfaffstätt / Munderfing 1c“ 
am Meisterschaftsbetrieb teil. 

Die Heimspiele werden in der Hubers Arena in Pfaffstätt 
ausgetragen. 

Die Spieler haben ja an sich eine Zugehörigkeit zu einem 
bestimmten Verein. Wie ist das dann bei der Spielgemein-
schaft geregelt und wie schaut das bei den Nachwuchs-
spielern aus?

Franz: Nachwuchs wird ja schon länger so gehandhabt. Je-
manden zwingen, bei irgendeinem Verein spielen zu müs-
sen, wird es nicht geben. Ich sehe es als Chance für viele 
Spieler in der richtigen Mannschaft spielen zu können.

Christian: Die Nachwuchsspieler kennen aufgrund der 
schon lange bestehenden Spielgemeinschaft im Nachwuchs 
ohnehin schon fast keinen Unterschied. Siege und Niederla-
gen werden gemeinsam eingefahren. Bei den Erwachsenen 
muss sich dieses Gefühl erst einfinden. Ansonsten wissen 
sie, dass sie überall spielen können. Natürlich nur wenn 
die Trainer das auch so wollen. Die Zugehörigkeit zum SV 
Pfaffstätt oder zum FC Permatinger Munderfing wird na-
türlich weiterhin etwas anders gelebt. Das liegt aber in der 
Natur der Sache. Es spielen ja doch viele junge Spieler bei 
beiden Vereinen. 

Was würde passieren, wenn die Kooperation nicht funk-
tioniert und die Spielgemeinschaft sich wieder auflösen 
muss? Was würde passieren, wenn eine Mannschaft auf- 
oder absteigt?

Franz: Ich glaube, man kann nur von Saison zu Saison 
schauen. Fussball ist fast nicht mehr langfristig planbar. Na-
türlich wäre es erstrebenswert, dass dies eine langfristige 
Lösung ist. 
Da beide Vereine in dem Sinn eigenständig bleiben, muss es 
jedem Verein überlassen sein, wie es nach einer allfälligen 
Auflösung weitergehen soll.

Christian: Sollte die Kooperation wider Erwarten nicht 
funktionieren, wird sie aufgelöst und jeder Verein wird 
dann schauen müssen was jeweils alleine möglich ist. Ziel 
ist es, dass der Unterschied zwischen der in Munderfing 
spielenden Elf und der Mannschaften in Pfaffstätt geringer 
wird. Im Idealfall wird der Aufstieg der Pfaffstätter Teams 
angestrebt. Munderfing soll sich in der Landesliga etablie-
ren. Das wäre das Ziel für die nächsten Jahre. 

Gibt es dann künftig einen gemeinsamen Vereinsvorstand 
und wie schaut es mit der Mitgliedschaft zum FC Munder-
fing bzw. zum SV Pfaffstätt aus?

Franz: Beide Vereine bleiben eigenständig. Eigener Vor-
stand, eigene Veranstaltungen, eigene Finanzen. Mitglied-
schaft bleibt, wo derjenige will. Es darf bzw. ist es auch ge-
wünscht, sollte jemand bei beiden Vereinen Mitglied sein 
wollen. Es werden sicher noch Punkte auftauchen, die noch 
nicht berücksichtigt sind, jedoch ist die Kommunikation 
zwischen beiden Vereinen sehr lobenswert.
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Christian: Einen gemeinsamen Vereinsvorstand wird es 
nicht geben, da die Vereine ja selbständig bleiben. Niemand 
„muss“ Mitglied beim anderen Verein werden. Im Verein an 
sich ändert sich gar nichts. Finanzen, Vorstand und Mitglie-
der sind getrennt. Die Zusammenarbeit wird aber für die 
Verantwortlichen im Bereich Sport sehr intensiv ausfallen. 
Da ich meine Kollegen aus Munderfing aber schon lange 
sehr gut kenne und viele aktive Spieler selbst schon trai-
niert habe, wird die Zusammenarbeit für mich sicher nicht 
so schwierig. 

Herzlichen Dank für das Interview und viel Erfolg für 
die neue Saison in der neu gegründeten Spielgemein-
schaft Pfaffstätt / Munderfing !!! 

Nun aber wieder zur vergangenen Saison:
Es folgte ein Spiel, das mit Sicherheit in die 
Geschichtsbücher eingehen wird. Wir waren beim 
Tabellenführer in Geretsberg zu Gast und mussten 
bereits nach 26 Minuten den dritten Gegentreffer 
hinnehmen. Was dann passierte, gleicht einem 
Fußballerischen Wunder (die frechen Spatzen pfiffen 
von den Dächern, das Wunder von Cordoba sei ein 
Lercherlschas dagegen), 27min 3:1 durch Sabahudin 
Nezirovac, 37min ebenfalls durch Sabi Nezirovac, 
78min Ausgleich durch Paul Mühlbacher und 88min 
Siegestreffer durch Valentin Wolf zum verdienten 
4:3 Sieg beim Spitzenreiter! Nur beim Feiern müssen 
unsere Jungstars noch ordentlich was dazu lernen, da 
scheint so mancher Zaungast und Fan im Wirtshaus 
mehr Sitzfleisch zu besitzen als die Spieler selbst 
nach so einer grandiosen Aufholjagd. Auch unsere 
Zweite Mannschaft konnte mit einem knappen, aber 
verdienten 1:0 Sieg die Tabellenspitze verteidigen.

Ende April hallte die Mutter aller Schlachtrufe durchs 
sonst so stille Mattigtal: "Gemma Laab"! Denn es 
waren unsere stimmgewaltigen Freunde aus dem 
hohen Norden zu Gast. Ein 8:0 Kantersieg der Reserve 
versprach Vieles, was kam war aber ein ernüchterndes 
Unentschieden - ja auch dieses Heimspiel brachte 
keinen Sieger und eine kuriose Serie nahm ihren Lauf.

Kurios ging es dem entsprechend auch weiter, denn 
ein 4:2 Vorsprung bei einem der Tabellen-Spitzenreiter 
in Ostermiething konnte leider nicht über die Zeit 
gebracht werden. Es reichten dem Gegner leider nur 6 
Minuten, um noch den Ausgleich zu schießen. Anders 
agierte unsere Reserve, die sich mit einem starken 
Auftritt weitere 3 Punkte sicherte. In der Schwand 
verlief es für unsere Erste ebenfalls durchwachsen, 
wobei das angesichts der wirklich bescheidenen 
Leistung am Feld noch milde ausgedrückt ist. Ein 
6:0 sicherte unserer zweiten Mannschaft weitere 
3 Punkte und mit einem Spiel weniger den zweiten 
Tabellenplatz, knapp hinter Hochburg.

Diese waren eben zum Spitzenspiel am 11.05.24 in die 
Hubers Arena angereist und es wurde ein kampfbe-
tontes, aber faires Spiel, wo der Unterschied zu manch 
Erster Mannschaft in der Liga nicht offensichtlich zu er-
kennen war. Am Ende konnten wir uns mit einem 3:1 
Erfolgt die Tabellenführung in der 2. Klasse Südwest 
Reserve sichern. Wer aufgepasst hat, wird jetzt wissen 
was kommt. Richtig, ein weiteres Unentschieden der 
Ersten gegen Hochburg auf heimischer Anlage. 
Das 1:1 war am Ende verdient, aber doch etwas glück-
lich, da es aus einem Elfmeter in der 4. Minute der 
Nachspielzeit durch Sabahudin viel.

Nach Pfingsten waren wir wieder zu Hause tätig und 
begrüßten die Tarsdorfer bei uns, die leider ohne Re-
servemannschaft anrückten. Die bereits bekannten 
drei Spatzen vom Dach pfiffen, dass die Angst vor einer 
Klatsche so groß war, dass mit dem "nicht antreten" 
schlimmeres verhindert wurde. Unsere Kampfmann-
schaft kam leider nicht so richtig in Gang und muss-
te ein bitteres 0:1 hinnehmen. Somit schafften wir es 
auch nicht, uns in der Tabelle zu verbessern und blie-
ben leider im so genannten "Niemandsland" um den 
sechsten Platz hängen.

Im Auswärtsspiel in St. Radegund im "Stadion zum hei-
ligen Grase" - Insider wissen, dass hier nicht nur der 
Sportplatzname was Besonderes, sondern auch die 
immer wieder nette Bewirtung durch Hannes, unseren 
langjährigen Spezi hinter der Theke positiv hervorzu-
heben ist – gingen wir durch ein Eigentor nach einer 
Ecke etwas glücklich in Führung, hämmerten doch die 
Heimischen bis dahin bereits zweimal den Ball an die 
Latte von Tormann Eder. 
Nach Ausschluss von Julian Kaufmann und abneh-
mendem Zugriff am Spiel gerieten wir nach zwei un-
genützten guten Chancen leider mit 2:1 in Rückstand, 
der auch nach Ausschluss eines Radegunders und 
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eines verletzungsbedingten Ausfalls nicht mehr ge-
dreht werden konnte. So verloren wir wieder mal in 
St. Radegund, ich behaupte jetzt mal DER Auswärts-
Angstgegner der Pfaffstätter, ist doch der letzte Sieg 
im Niemandsland an der Landesgrenze schon unendli-
che Jahre her. Die Reserve wurde platzbedingt auf den 
darauffolgenden Mittwoch verschoben und auch die 
unterlag etwas überraschend mit 3:1 am heiligen Gra-
se. Durch die Niederlage hat die Resi den Meistertitel 
nicht mehr in eigener Hand und musste in der letzten 
Runde auf Schützenhilfe der Feldkirchner hoffen…

Im Heimspiel gegen den Vizemeister Handenberg 
stand vorerst natürlich die Reserve-Partie im 
Vordergrund, galt es doch drei Punkte zu holen, um 
die theoretischen Meistertitel-Chancen aufrecht zu 
erhalten. Nach zweimaligem Rückstand erkämpften 
sich die Jungs einen beachtlichen 5:3 Heimerfolg und 
die Gedanken waren ab da bereits bei Feldkirchen, 
die am Tag darauf mit einem Sieg gegen Hochburg die 
Unseren zum Meister machen könnten. Leider kam 
es anders als man hoffte, die Hochburger ließen in 
Feldkirchen nichts anbrennen und siegten am Ende 6:3 
und krönten sich damit zum Reservemeister 2023/24. 
Herzliche Gratulation zum Titel!

Die Erste Mannschaft war auf heimischer Anlage mit 
Handenberg auf Augenhöhe und sicherte sich mit 
einem verdienten 3:1 den so wichtigen Heimerfolg 
zum Abschluss der Saison. Mit Platz 6 in der Tabelle 
platzieren wir uns im Mittelfeld und hoffen, dass die 
Pfaffstätter den Aufschwung des letzten Spiels mit in 
die neue Saison 2024/25 mitnehmen werden.

Zum Abschluss unbedingt 
wichtige Termine vormerken!

Crossover
Das Spektakel der Superlative für Jung und Alt steigt 
heuer wieder am Samstag, 13. Juli ab 20:30 Uhr am 
Sportplatz. Die Oldies Bar und diverse Locations für 
die Jüngeren unter uns versprechen für jeden etwas.
Kommt vorbei und lasst euch dieses Kultereignis nicht 
entgehen!

Sportfest
Das alljährliche Sportfest findet diesmal wieder am 
letzten Juli Wochenende von Freitag, 26.07.2024 bis 
Sonntag, 28.07.2024 am Gelände des SV Pfaffstätt 
statt.
Beginnend am Freitag mit dem Senioren-Nachmittag 
und anschließendem Firmen-Abend, erfolgt am Sams-
tag das Preiswatten, gefolgt vom traditionellen Früh-
schoppen am Sonntag.

Wir wünschen allen Spielern des SV Pfaffstätt bzw. der 
SPG Pfaffstätt / Munderfing eine erfolgreiche und ver-
letzungsfreie Vorbereitung für die kommende Saison 
2024/2025 und eine schöne und erholsame Sommer-
pause 2024! 

Für den Sportverein Pfaffstätt 
Markus Weiss / Schriftführer Stv. 
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BALKON
KRAFTWERK

100% SELBST PRODUZIERTER
SONNENSTROM FÜR DEN SVP

Kurt Adlhart (Mehrsicherung OG) gemeinsam mit Obmann Gerald Fauland

Als Pfaffstätter Unternehmen liegt uns die Förderung sportlicher
Einrichtungen wie dem Sportverein Pfaffstätt am Herzen, weshalb wir zur

Unterstützung des neuen Rasenmähroboters ein Balkonkraftwerk zur
Verfügung gestellt haben.

WIR KÜMMERN UNS GERNE UM DEINE
VERSICHERUNGEN & ENERGIEKOSTEN.

Wir finden den optimalen Tarif 
bei Strom & Gas. 

0660 422 40 90 - ANFRAGE@MEHRSICHERUNG.AT

bezahlte Anzeige
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bezahlte Anzeige
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NEU 
 IN KIRCHBERG
FAHRRADWERKSTATT 
MIT SHOP

K I RC H B E RG
B I K E S

REPARATUR ALLER MARKEN

ERSATZTEILEVERKAUF

E-BIKE VERKAUF

GEBRAUCHTRÄDER  

U.V.M.

    Schaut vorbei, ruft 

oder schreibt uns an. 

Wir freuen uns auf euch!

KIRCHBERG BIKES 

5232 Kirchberg b. M.
Sauldorf 47
0677 62428320 
kirchberg-bikes@gmx.at

  

ki
rc
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er
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bi

ke
s.

at

bezahlte Anzeige

WERBUNG
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Bezahlte Anzeigen

Alle Vorteile im Überblick:
› Höchste Qualität durch erfahrene Techniker
› Originalteile für den Werterhalt deines Fahrzeugs
› Clever Repair für günstige Reparaturen
› Mobilitätsgarantie für rasche Pannen- und Unfallhilfe
›  Vorteilspakete: Komplettpreisangebote 
inkl. Material und Arbeitszeit

Wir sind gerne für Sie da!

Braunauer Straße 12, 5230 Mattighofen

   Ab sofort auch CUPRA 
und SEAT Service-Partner!

Jede gute Beziehung
lebt von Beständigkeit!

Mit Mitarbeiter*innen aus 103 Nationen 
in 240 unterschiedlichen Berufen.

Wir suchen Verstärkung in  
Munderfing und Schalchen
(Voll- oder Teilzeit, geringfügig)

Vielfalt und Chancen 
#zusammenbringen Jetzt 

bewerben!
karriere.post.at
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Wir sind stolz auf unser 

 neues Büro und können  

nun jeden Tag mit einem  

positiven Gefühl  

an die Arbeit gehen!

Unserer Firmenkultur entsprechend 
war es uns auch wichtig, eine lockere  
Kaffeebar mit Küche zu integrieren, in 
der bei einer Tasse Kaffee Berufliches, 
aber auch Privates besprochen werden 
kann. 

Im Sommer sorgt die Deckenkühlung 
für ein angenehmes Klima. Dekorative 
Grünpflanzen lockern die Räumlich-
keiten auf und sorgen für einen grünen 
Touch. 

Unsere neuen Büroräumlichkeiten 
sind nun endgültig fertig gestellt und  
modernisiert. Anfang des Jahres ha-
ben unsere Mitarbeiter:innen aus der  
Verwaltung diese bezogen. 

Das Konzept erfüllt die Anforderungen 
eines flexiblen Büroalltags. Wir ha-
ben Wert daraufgelegt, dass sich die  
Mitarbeitenden wohlfühlen, aber auch 
die Ansprüche an effiziente Arbeits-
abläufe erfüllt werden. Gemeinsame 
Räumlichkeiten mit kurzen Kommu-
nikationswegen sorgen dafür, dass  
Informationen rasch weitergegeben 
werden können. 

Hubers Landhendl GmbH • Hauptstraße 80 • A-5223 Pfaffstätt

EIN MODERNES BÜROKONZEPT

für besseres Arbeiten

Großzügige Arbeitsplätze mit viel Tageslicht und Blick auf unsere 
schöne Kirche.

Lockerer Business Talk an der Kaffeebar

Repräsentative Besprechungsräume mit moderner Technik und Anbindung  
ans Firmennetzwerk.

v.l.n.r.: Annemarie Falch, Angela Kopp (Abteilung Vorproduktion)

v.l.n.r.: Gregor Hermann (EDV), David Daichendt (Stv. Leiter Produktionsplanung), Jutta Hartl 
(Leiterin Buchhaltung), Christoph Wieser (EDV), Peter Rillinger (Leiter EDV)

v.l.n.r.: Marianne Bachleitner (Stv. Leiterin Vertriebsbüro), Bettina Taferner (QM), Peter Rillinger 
(Leiter EDV)


